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Otoño 2026

Entrantes	
Croquetas de:	
Jamón y pollo / Pescado y gambas   2€/u

Ensaladilla rusa	  (SG) 7€

Gilda de boquerón y tomate seco (SG/V) 3€

Calamares a la andaluza y allioli	  
de limón	  16€

Ensalada César	 18€

Arroces y Fideuás 
(FIDEUÁ CONTIENE GLUTEN) MÍN 2 PAX. EXCEPTO BRUT

Arroz brut	 (SG) 16€

Ciega de pescado y gamba roja	 (SG) 23€

Pollo campero y gamba roja	 (SG) 21€

Verduras y puerro confitado  (SG/V)  18€

Guarniciones
Patatas fritas 	 (V) 6€

Ensalada clásica 	 (SG/V) 6€

Verduras a la brasa 	 (SG/V) 7€

Clásicos
Hamburguesa de cerdo negro y ternera 
mallorquina con patatas fritas	  16,5€

1/2 Pollo campero con guarnición	 19€

Entrecot madurado de vaca a la brasa	  
con guarnición	                 (SG) 26€

Calamar (200gr) con guarnición  (SG) 24€

Otros
Pan de masa madre de "Can Pa" (V) 1,5€

Allioli 	 (SG/V) 1,5€

Aceitunas caseras 	 (V/SG/P) 1,5€
(PICANTES O AL LIMÓN) 

Pan tostado con tomate y AOVE	(V) 3,8€

DE TEMPORADA
Crema de calabaza asada 100% de nuestro huerto	             (SG/V) 9€ 

Coca de espinacas y panceta crujiente	      12,5€

Guiso de albóndigas y setas con patatas fritas	   18€

Croquetas de calabaza especiada	  					            	 (V) 2€/u

Verduras a la brasa con salsa romescu	  12€

ESPECIALIDADES 

Arroz meloso negro de sepia y alioli	 (SG) 18€

Canelones de pollo campero a la brasa gratinados 	 16€

Huevos fritos camperos de Ca'n Costeta con patatas fritas	  14€

• Con jamón ibérico cortado a mano	 +5€

Rodaballo (300gr) a la brasa con guarnición	 26€ 

(V) VEGETARIANO (SG) SIN GLUTEN* (P) PICANTE 
*Podrían contener trazas, asegúrate 
consultando a nuestros personal.
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Entrants	
Croquetes de:	
Cuixot i pollastre / Peix i gambes   2€/u

Ensalada russa	  (SG) 7€

Gilda de seitó i tomàtiga seca (SG/V) 3€

Calamar a l'andalusa amb allioli de	  
llimona	  16€

Amanida Cèsar	  18€

Arrossos i Fideuàs
(FIDEUÀ CONTÉ GLUTEN) MÍN 2 PAX. EXCEPTE BRUT

Arròs brut 	 (SG) 16€

Cega de peix i gamba vermella 	(SG) 23€

Pollastre corral-gamba  vermella (SG)  21€

Verdures i porro confitat	  (SG/V) 18€

Guarnicions 
Patates fregides	 (V) 6€

Amanida clàssica 	 (SG/V) 6€

Verdures saltades 	 (SG/V) 7€

Clàssics
Hamburguesa de porc negre i vedella 
mallorquina amb patates fregides	  16,5€

1/2 Pollastre de corral amb guarnició  19€

Entrecot madurat de vaca a la brasa con  
guarnició                (SG) 26€

Calamar (200gr) amb guarnició	  (SG) 24€

Altres
Pa de massa mare de "Can Pa" (V) 1,5€

Allioli 	 (SG/V) 1,5€

Olives casolanes 	 (V/SG/C) 1,5€
(COENTES O A LA LLIMONA) 

Pa torrat amb tomàtiga i AOVE	 (V) 3,8€

DE TEMPORADA
Crema de carabassa rostida 100% del nostre hort	             (SG/V) 9€ 

Coca d'espinacs i panxeta cruixent 	      12,5€

Aguiat de mandonguilles i bolets amb patates fregides	   18€

Croquetes de carabassa especiada				           	 (V) 2€/u

Verdures a la brasa amb salsa romesco	  12€

ESPECIALITATS 

Arròs melós negre de sípia i allioli	 (SG) 18€

Canelons de pollastre de corral a la brasa gratinats 	 16€

Ous fregits de corral de Ca'n Costeta amb patates fregides 	  14€

• Afegint-hi pernil ibèric tallat a mà	 +5€

Rèmol (300gr) a la brasa amb guarnició	 26€ 

(V) VEGETARIÀ (SG) SENSE GLUTEN* (C) COENT 
*Podrien contenir traces. Assegureu-vos-en 
consultant el nostre personal.

Tardor 2026
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Starters	
Croquettes:	
ham and chicken / fish and prawn   2€/u

Potato and mayonnaise salad	  (GF) 7€

Anchovy and sun-dried tomato gilda (GF/V) 3€

Andalusian-style squid with lemon	 
allioli	  16€

Caesar salad	  18€

Rices and Fideuás	
(FIDEUÀ CONTAINS GLUTEN) MÍN 2 PAX. EXCEPT BRUT

Arroz brut	 (GF) 16€

Boneless fish and red prawn rice (GF) 23€

Free-range chicken and red prawn (GF) 21€

Vegetables and confit leek	      (GF/V)  18€

Side dishes
French Fries 	 (V) 6€

Classic salad 	 (GF/V) 6€

Ember-roasted vegetables  	 (GF/V) 7€

Classics
Black pork and Mallorcan beef burger 
with French Fries 	   16,5€

1/2 free-range chicken with garnish  19€

Dry-aged beef entrecôte 		
with garnish	   (GF) 26€

Squid  (200gr) with garnish  	  (GF) 24€

Others
Sourdough bread from"Can Pa" (V) 1,5€

Allioli 	 (GF/V) 1,5€

Homemade olives 	 (V/GF/S) 1,5€
(SPICY OR LEMON-MARINATED) 

Toasted bread with tomato and extra 
virgin olive oil	       (V) 3,8€

SEASONAL
Roasted pumpkin cream, 100% from our garden	             (GF/V) 9€ 

Spinach coca flatbread with crispy pancetta 	      12,5€

Meatball and mushroom stew with chips	   18€

Spiced pumpkin croquettes				           	 (V) 2€/u

Grilled vegetables with romesco sauce	  12€

SPECIALITIES 

Creamy black cuttlefish rice with alioli 	 (GF) 18€

Gratinated free-range chicken cannelloni 	 16€

Free-range fried eggs from Ca'n Costeta with French Fries 	  14€

• With hand-cut Iberian ham	 +5€

Ember-roasted Turbot (300gr) with garnish	 26€ 

(V) VEGETARIAN (GF) GLUTEN FREE* (S) SPICY 
*May contain traces. Please check with a 
member of our staff.

ENG

Autumn 2026


