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El taller agroalimentari d’Esment 
Alimentació utilitza, sempre que la 
producció ho permet, la matèria primera 
del nostre hort de cultiu ecològic. 

Col·laborem amb proveïdors locals, 
utilitzem productes de temporada, la 
nostra manera de treballar i l’elaboració 
de les receptes són artesanes. 

Fem projectes a mida i dissenyem 
packaging, etiquetes personalitzades  
i regals de benvinguda per a les empreses.
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Confitures

Confitures fetes amb 
coccions mínimes i 

poc sucre. El resultat 
és un producte 

amb sabor, aroma i 
textura de les fruites 

de Mallorca.
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200 g
—
Amb codonys del 
Pla de na Tesa.

Taronja
200 g
—
Amb taronges 
navelina, navelate i 
canoneta de Sóller. 

Pruna
65 g
200 g
—
Prunes vermelles 
de Manacor de 
cultiu integrat. 

Albercoc
200 g
—
Amb albercocs 
de Porreres.
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Tomàtiga de ramellet, 
oli d’oliva y sal.
—
Tomàtigues cultivades a 
l’hort de la Casa Weyler, 
assecades al sol amb molt 
d’esment i oli verge ecològic 
de varietat arbequina.  

Sal d’herbes 
mediterrànies.
—
Farigola, romaní, 
sàlvia i sal.
—
Sal de tomàtiga
Sal de llimona
Sal de vi Gallines&Foques

Sal d’Es Trenc amb herbes mediterràniesTomàtigues seques de ramellet
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Infusions d’herbes aromàtiques

Aromàtica
Herba sana i pètals de rosa.

Benestar
Sàlvia i santolina 03
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Cítrica
Herba sana, llimona, 
taronja i flor de fonoll.

Refrescant
Menta i herba sana. 

Cultivades i assecades 
al nostre hort ecològic 

de la Casa Weyler. 



Productes fet a mida
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Desenvolupem productes 
personalitzats i a mida 
de les necessitats del 
nostre client.

Detalls de benvinguda 
artesanals per 
habitacions d’hotel i 
regals corporatius.



contacte 
T. 971 717 773
alimentacio@amadipesment.org


