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Bar de 
l’Escola

Menú para 
grupos



Menú 01
Entrantes para 
compartir:

Coca especial 

Surtido croquetas 

Ensaladilla  

Plato principal 
a elegir:

Corvina a la mallorquina (opción sin gluten )

Solomillo de cerdo ibérico con patató 

Canelones de verduras con queso mahonés gratinado 

Postre: Surtido postres de nuestro obrador Can Pa

Precio:

*El precio incluye pan de 
nuestro obrador Can Pa y 
aceite de olivas ecológicas 
Esment Alimentació.

26,5€ + IVA
sin bebida

26,5€ + 7€ + IVA
con bebida

Agua, cerveza o refresco, botella de vino cada 4 personas y 
café o infusión.

Vino tinto Tanuki Bob, vino blanco Cussa Antònia o vino 
rosado Bob Rosat.

Nota: Si la producción lo permite, las verduras provienen de nuestra huerta de cultivo 
ecológico. Todos nuestros panes son artesanos y están elaborados en nuestro obrador 
con harinas molidas a la piedra. Los postres y helados son caseros y se han elaborado 
en el obrador Can Pa.

  Sin Gluten    Vegetariano

Todas las elaboraciones de nuestra oferta pueden contener trazas de gluten.

Es imprescindible confirmar el número exacto de comensales con 24 horas 
de antelación. Se facturará ese número de menús. No se aceptarán cambios 
el mismo día de la reserva.
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Menú 02
Todo al centro 
de la mesa con 
el concepto de 
compartir:

Coca de la semana 

Ensaladilla 

Surtidos de croquetas (opción vegetariana )

Calamar andaluza 

Sandwich de pan de masa madre, ternera,

rúcula y mostaza antigua (opción vegetariana )

Ensalada verde  

Solomillo de cerdo ibérico trinchado 

Patatas fritas con pimientos  

Postre: Surtido postres de nuestro obrador Can Pa

Precio:

*El precio incluye pan de 
nuestro obrador Can Pa y 
aceite de olivas ecológicas 
Esment Alimentació.

26,5€ + IVA
sin bebida

26,5€ + 7€ + IVA
con bebida

Agua, cerveza o refresco, botella de vino cada 4 personas y 
café o infusión.

Vino tinto Tanuki Bob, vino blanco Cussa Antònia o vino 
rosado Bob Rosat.

Nota: Si la producción lo permite, las verduras provienen de nuestra huerta de cultivo 
ecológico. Todos nuestros panes son artesanos y están elaborados en nuestro obrador 
con harinas molidas a la piedra. Los postres y helados son caseros y se han elaborado 
en el obrador Can Pa.

  Sin Gluten    Vegetariano

Todas las elaboraciones de nuestra oferta pueden contener trazas de gluten.

Es imprescindible confirmar el número exacto de comensales con 24 horas 
de antelación. Se facturará ese número de menús. No se aceptarán cambios 
el mismo día de la reserva.
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